
	

Le offerte effettuate per i biglietti della Grande Cena non saranno in nessun caso restituite. Gli organizzatori si riservano il diritto di 
posticipare l’orario di inizio della Grande Cena di 90 minuti in caso di previsioni atmosferiche incerte.
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LA GRANDE CENA DI BOOREA ALLA  
REGGIA DI RIVALTA

LUNEDÌ 29 GIUGNO ORE 19.30

INFO: 
0522-777813

O R E  1 9 . 3 0  B E N V E N U T I !  A P E R I T I V O  E  A N T I P A S T I  T R A  L E  F O N T A N E  D E L L A  R E G G I A
Polenta e Burro del Chianti

a cura di Dario Cecchini, Macelleria Cecchini, Panzano in Chianti (FI) e Dario e Massimo Nizzoli, Ristorante Nizzoli, Villastrada (MN)

La Fresca emiliana
a cura di Giovanni Mandara, Piccola Piedigrotta, Reggio Emilia

L’erbazzone reggiano
a cura di Claudio Bashaj, Food in Chiostri, Reggio Emilia

O R E  2 0 . 0 0  A P E R T U R A  D E L L A  F O R M A  D I  P A R M I G I A N O - R E G G I A N O  3 0  M E S I  E  D E G U S T A Z I O N E
a cura del Consorzio del Parmigiano-Reggiano 

O R E  2 0 . 3 0  A  T A V O L A !
Baccalà mantecato, zucchine e gaspacho di pomodori verdi

Mattia Trabetti, “Alto”, Fiorano Modenese (MO)

Trasparenze
Salvatore Tassa, Colline Ciociare/Trattoria Nù, Acuto (FR)

 
Spugnolata

Roberto Bottero e Ramona Astolfi, Clinica Gastronomica da Arnaldo, Rubiera (RE)

Filetto di maialino, lambrusco e popcorn
Fabrizio Albini e Maurizio Amato, Osteria Col de Fer, Farra di Soligo (TV)

Pane del Panificio Fantuzzi
 

D O L C E
Il Maurizio lievitato Bizzarro 

Ananas candito all’habanero, cioccolato al caramello e servito con spuma di zabaione
Jacopo Malpeli, Osteria del Viandante, Rubiera (RE)

D O P O C E N A  I N  T E R R A Z Z A   
Anguria reggiana IGP e sorbetto lampone e lime 

A cura di Consorzio dell’Anguria Reggiana IGP e di Gelateria Fredde Tentazioni, Rivalta (RE)

…e il nocino di Zeno
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OFFERTA MINIMA:  60 EURO
I biglietti della Grande Cena si trovano alle Librerie.Coop all’Arco in via Emilia S.Stefano 3/d a Reggio Emilia 

L’Incasso sarà destinato a progetti di solidarietà

In caso di maltempo il 29 giugno, la Grande Cena si terrà alla Reggia di Rivalta lunedi 6 luglio. In caso di maltempo anche nella 
data di riserva, la Grande Cena si terrà martedi 14 luglio al Salone delle Feste di Correggio.

Per aperitivo e antipasto: Spergola Spumante Pas Dosé “Stellato” – Albinea Canali
Per il primo: Lambrusco Reggiano DOC Spumante Extra Brut “AC” – Albinea Canali

Per il secondo: Reggiano Lambrusco DOC Secco “Cuvée 1950” – Riunite
Per il dolce: Malvasia Emilia IGT “Linea Fantasia” – Umberto Cavicchioli e Figli



Gianni Brancatelli
ER NOVO CACIO & PEPE

Reggio Emilia

I PROGETTI DI SOLIDARIETÀ   DELLA GRANDE CENA 2026GLI CHEF

E CON I PRODUTTORI

Jacopo Malpeli 
OSTERIA DEL VIANDANTE 

Rubiera (RE)

Ramona Astolfi e Roberto Bottero
CLINICA GASTRONOMICA DA ARNALDO 

Rubiera (RE) 

Salvatore Tassa
COLLINE CIOCIARE/TRATTORIA NÙ 

Acuto (FR) 

Mattia Trabetti
ALTO RISTORANTE 

Fiorano Modenese (MO)

Maurizio Amato
OSTERIA COL DE FER 
Farra di Soligo (TV) 

Dario Cecchini 
 MACELLERIA CECCHINI 
Panzano in Chianti (FI) 

Ivan Bartoli
CONSORZIO ANGURIA REGGIANA IGP

Enrico Giaroli
Gelateria Fredde Tentazioni - Rivalta (RE)

Giovanni Mandara
PICCOLA PIEDIGROTTA
Reggio Emilia

Fabrizio Albini
OSTERIA COL DE FER 
Farra di Soligo (TV)

Dario e Massimo Nizzoli
RISTORANTE NIZZOLI
Villastrada (MN)

Klaudio Bashaj
FOOD IN CHIOSTRI           
Reggio Emilia

Un aiuto alle famiglie, ai bambini e alle bambine di Gaza e della Cisgiordania 
WeWorld è presente da più di 30 anni in Palestina. Dal 7 ottobre 2023, in seguito all’acuirsi della crisi 
umanitaria, il suo lavoro a Gaza e in Cisgiordania è incentrato sul sostegno delle famiglie che sono state 
costrette a lasciare le loro case a causa degli attacchi, per assicurare consone condizioni igienico-sanitarie 
negli ospedali e negli insediamenti precari e sovraffollati e per offrire opportunità di apprendimento per 
bambini e bambine. 

Tra le varie attività svolta da WeWorld ci sono: 1) la creazione di spazi sicuri per l’apprendimento a Gaza 
e la riabilitazione di scuole in Cisgiordania, accompagnate dalla distribuzione di materiale scolastico, e la 

formazione del personale docente e di psicologi e psicologhe, che organizzano sessioni di educazione informale, di supporto psicosocia-
le e di attività ricreative 2) La distribuzione di kit igienici sensibili al genere e adattati ai diversi gruppi di età, e attività di sensibilizzazione 
sull’igiene, per migliorare le condizioni igieniche personali e comunitarie e ridurre il rischio di malattie, che comprendono anche articoli 
per la gestione dell’igiene mestruale.

Il Centro medico AINA di Manakara in Madagascar 
Nato nel 2019 per iniziativa del Servo della Chiesa Luciano Lanzoni e in seguito gestito da Enrica Salsi, il 
Centro di riabilitazione AINA di Manakara è  il punto di riferimento della regione Vatovavy  Fitovinany e 
delle regioni limitrofe per la riabilitazione terapeutica di bambini e adulti affetti da lesioni cerebrali, patologie 
ortopediche di vario genere, traumi e amputazioni. Ci lavorano tre fisioterapisti ed un operatore sociale per 
le visite domiciliari.
Ogni anno il Centro cerca collaborazioni per corsi di formazione per l’equipe sanitaria: si è specializzato nel 
trattamento dei piedi torti e nella presa in carico dei bambini con lesioni cerebrali.
E’ impegnato  nella progettazione  e realizzazione di sedie speciali su misura per bambini con problemi 
posturali e ausili  per le sedute di fisioterapia utilizzando materiale facilmente reperibile in loco. Negli ultimi 
due anni  vengono anche accompagnati ai centri specializzati di Fianarantsoa e Antsirabe i  bambini con 
idrocefalo, che spesso erano tenuti nascosti in casa perché  le operazioni chirurgiche sono molto costose e 
delicate e  i centri specializzati sono difficilmente raggiungibili dalle famiglie. Ogni anno il Centro ha in cura 
circa 350 persone, di cui l’80% bambini sotto i 5 anni. Il 70% degli ammalati non può permettersi di pagare 
interamente le cure, ma tutti partecipano con una piccola quota, proporzionale alle loro possibilità. Il resto 
è sostenuto dal Centro che spesso copre anche i costi di trasporto per raggiungere la struttura.
Con il contributo della Grande Cena si potranno aiutare tanti bambini a correre, a camminare, a stare 
semplicemente seduti su una piccola sedia su misura per potere  partecipare di più alla vita delle loro famiglie

Coop Rigenera: una stanza per il benessere emotivo
La salute mentale è un diritto, non un privilegio. Ma non tutte le persone hanno le stesse possibilità di stare 
bene: chi vive con una disabilità, chi è neurodivergente, chi affronta momenti di fragilità emotiva trova ancora 
troppe porte chiuse. Rigenera è una cooperativa sociale di Reggio Emilia che si occupa di inserimento lavorativo, 
inclusione sociale e autonomia delle persone con disabilità. Con il progetto “Spazio Emozioni” vuole creare una 
stanza sensoriale dove ritrovare il contatto con le proprie emozioni attraverso luci, colori, suoni, materiali da 
toccare e da modellare.
Uno spazio sicuro, accessibile e senza giudizio, pensato per chi — per ragioni legate alla disabilità, alla salute 
mentale o alle condizioni di vita — non ha mai avuto accesso a un luogo così.
La stanza è organizzata in cinque aree: rilassamento, esplorazione emotiva, espressione artistica, attività cor-
porea e rielaborazione con gli educatori. L’obiettivo è semplice e ambizioso: costruire un luogo dove nessuna 
emozione viene silenziata e il benessere è di tutti/e.

Il GAST Summer Camp per giovani diversamente abili 
GAST SUMMER CAMP rende fruibile ed accessibile a ragazzi ed adolescenti con disabilità intel-
lettive e/o fisiche la pratica di attività motorie ricreative in un ambiente naturale, mediante una 
proposta di attività continuativa durante i mesi estivi.

Vivere giornate ricche di esperienze differenziate in ambiente naturale, infatti, è una opportunità 
fantastica che migliora la qualità della vita dei ragazzi e delle loro famiglie. Il progetto prevede 
40 giornate di attività motorie e sportive in collina, in montagna, in piscina e al mare per ragazzi 
e adolescenti con disabilità psichiche e/o fisiche. Uno sforzo organizzativo importante che dà un 
ulteriore supporto alle famiglie durante un periodo dell’anno spesso complicato.

 

Giovani narratori di comunità e progetto Greenway a Rivalta
Il sostegno al Polo Giovanile “Insieme si può” di Biasola sarà finalizzato alla formazione 
di giovani narratori (dai 15 ai 20 anni di età), ovvero animatori che, alla Reggia di Rival-
ta e in altre aree della frazione pedecollinare, trasmetteranno ai visitatori le storie orali 
e la conoscenze delle specificità storiche e ambientali della località.

Sempre a Rivalta è in corso di realizzazione il progetto della Greenway 2 sul Rio della 
Vasca, un percorso ambientale dalla Parrocchia al polo scolastico per consentire un 
accesso sicuro e pulito alle centinaia di studenti delle scuole. La Greenway 2 prevede 
anche l’ulteriore rimboschimento di una parte del camminamento, già ricco di una 
popolazione floro-faunistica di assoluto pregio.

La Comunità Educativa il Bucaneve delle suore Dorotee di Como  
La Comunità Educativa il Bucaneve, attiva a Como dal 1979, si trova sul Monte Olimpino ed è gestita dalle Suore Dototee. La 
finalità del servizio che svolge è accogliere temporaneamente bambine e ragazze prive del supporto familiare, o provenienti da 
situazioni di disagio familiare, per accompagnarle nel percorso di crescita. Le ragazze sono affiancate in questo percorso da educatrici 
professionali sia laiche che religiose. La Comunità ha in essere convenzioni con università e scuole di formazione, e ha attivato una 
rete di collaborazioni con famiglie e volontari, promuovendo continuamente scambi e interazioni con la società e il territorio lombardi.

Boorea è una cooperativa con sede a Reggio Emilia, associata a Legacoop, formata da 200 cooperative di 
Reggio Emilia, Parma e Piacenza. Promuove la cooperazione internazionale e la solidarietà sul territorio e 
finanzia cooperative sociali e start up cooperative.

 
 

 


